La Valsesia & conosciuta come la ‘Regina
delle Alpi’, un territorio incastonato tra vette
imponenti e pascoli generosi. Qui il tempo
sembra scorrere piu lento e il latte conserva
profumi autentici. | formaggi di questa valle
raccontano la storia di famiglie, baite

e tradizioni secolari: un invito a fermarsi,
assaporare e viaggiare con i sensi.

Il prossimo mese sara dedicato alla Valdossola!
Quali saranno i nuovi protagonisti? Vieni a scoprirlo
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